
PINOT GRIGIO IGT PROVINCIA DI PAVIA BIO VEGAN 

 

 

 

 

ORIGINE: 
ITALIA 

TERRENO: 

ARGILLOSO, LIMOSO CON CALCARE ARENACEO E GESSO 
LOCALIZZATO NEL 45° PARALLELO NORD 

RACCOLTA: 

MANUALE 

VINIFICAZIONE: 

PRESSATURA E DIRASPATURA DEI GRAPPOLI, 
MACERAZIONE A FREDDO E LEGGERA PRESSATURA CON 
PRESSA PNEUMATICA 

AFFINAMENTO: 

IN VASCHE D’ACCIAIO INOX A TEMPERATURA 
CONTROLLATA DI 16°. DURANTE L’INVECCHIAMENTO IL 
VINO VIENE SOTTOPOSTO A NUMEROSI CONTROLLI 
ANALITICI PER ASSICURARE LA SUA INTEGRITA’  

CONTENUTO ALCOLICO: 

12% vol 

COLORE: 

GIALLO PAGLIERINO VIVIDO CON TONI LEGGERMENTE 
DORATI 

OLFATTO: 

INTENSO, CORPOSO MA ALLO STESSO TEMPO DELICATO. 
RICORDA FRUTTA COME PERA E BANANA, CON NOTE DI 
ROSA E FIORI BIANCHI 

GUSTO: 

FRESCO, SAPIDO, BEN BILANCIATO CON BUONA 
PERSISTENZA 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: 

ANTIPASTI DI VERDURE IN PINZIMONIO, PIETANZE 
SAPORITE, OMELET, PIATTI DI PESCE E DI CROSTACEI, 
PASTA E RISOTTO, CARNI BIANCHE 
 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 
10-12° 

 
 

 

 


